
至極を味わう

〜 伊萬里牛 〜

5月 伊萬里牛と桜鯛 ６月 伊萬里牛と黄金のハモ

伊万里牛の中でも、別格の存在である

「伊萬里牛」は、一頭一頭に合わせた

肥育技術で育てられます

きめ細やかな肉質、香ばしい風味、

こく深い味わいご堪能ください

【5⽉】伊萬⾥⽜ロース⾁の鉄板焼きしゃぶと桜鯛の昆布〆薄造りなど

【6⽉】伊萬⾥⽜もも⾁のたたきと⻩⾦のハモ 鉄板焼きなど

熊本市中央区桜町3-20 サクラマチクマモト　　　　
KOKO HOTEL Premier 熊本内14F 
営業時間　12:00-15:00（14時最終入店)/18:00-22:00（20時最終入店）

 ご予約・お問合せ  
TEL:096-241-9827

各月の伊萬里牛コース

に合わせてソムリエが

厳選したワイン、日本酒

などを合わせたイベント

を開催いたします

匠の鉄板 美の和牛とペアリングディナー開催

５/24（土）・６/21（土）

（伊萬里牛コース・ペアリングドリンク・消費税・サービス料込）

お一人様 ￥30,000

￥ 20,000
（消費税・サービス料込）

 ���RESTAURANT 

【5⽉-6⽉共通】伊萬⾥⽜のロースとフィレ、伊萬⾥⽜の炙り寿司、伊萬⾥⽜のせいろ蒸し

開始時間 18:30 / 各日限定12名様


